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 Comunicazione n. 376                     

AI DOCENTI 
AGLI EDUCATORI 

AL PERSONALE ATA 
Al DSGA 

All’Albo online 
Al Sito Web 

 
 OGGETTO: Convocazione docenti Tecnico Pratici, prof.sse Rolaci e Ferretti e collaboratori 
del DS lunedì 10 e martedì 11 Marzo   
 
             Si comunica che i docenti tecnico pratici, la prof.ssa Rolaci e collaboratori del DS, sono 
convocati per lunedì e martedì 11 Marzo dalle ore 14:00  per partecipare a una serie di riunioni 
organizzative. 
 
Riunioni organizzative: 
 
10 Marzo ore 14 Organizzazione formazione (Rolaci, Petricca, Della Morte, Ferretti) 
10 marzo ore 15 Gestione Bar didattico e mensa Agenda Nord (Cicciarelli, Femia, Rea, De 
Vecchis, Chinappi, Amati)  
10 marzo ore 16  Convegno e pranzo 7 Aprile e prossimi eventi (Terrinoni, Amati, docenti di 
cucina e pasticceria, Di Palma, Incocciati) 
 
11 marzo ore 15  Intitolazione bar didattico a Willy Monteiro Duarte e Contest Junior Chef 
(Cicciarelli, Femia, De Vecchis, Terrinoni, Amati, Petrone, Di Palma, Incocciati)  
11 marzo ore 16  Docenti di Accoglienza Turistica 
 
Tutti i  docenti ITP sono invitati a per partecipare, nelle stesse giornate, in presenza, dalle ore 
14, al corso Metodologie Didattiche  Innovative che tratterà importanti tematiche legate alla 
didattica,  in presenza, a scuola, soprattutto i docenti di cucina in codocenza con TIC e i 
docenti di accoglienza turistica. 
 

 





 

 
Il corso è  aperto a tutti gli interessati. 
 
 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
    Prof.ssa Maria Rosaria VILLANI 
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